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CIKOLATALI SUFLE

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
3 Corba Kasigi un

1,5 Bardak toz seker

4 Adet yumurta

0,5 Bardak kakao

80 gr bitter cikolata

1 Bardak st

Yumurtanin aklarini ve sarilarini ayirin Dért sufle kabinin igini yaglayip toz seker serpin. Bitter ¢ikolatayi
rendeleyin. Toz seker ve kakaoyu harmanlayin.margarini bir tencerede eritip unu ilave edin. Un pembelesmeye
baslayinca sutl azar azar ve surekli karigtirarak ekleyin Rendelenmis cikolatali karisimi ilave edip karistirmaya
devam edin. 2-3 dakika sonra yumurta sarilarini ekleyin. Kisik atesle 3-4 dakika pisirin. Tencereyi ocaktan alip
ihnmaya birakin. Yumurta aklarini bir tutam tuz ekleyip kar gibi oluncaya kadar ¢irpin. Bunu gikolatali karigima
ekleyerek kasikla sdndirmeden karistirin. Karisimi sufle kaplarina paylastirin Onceden isitilmis 220° ayarli
firnda 20 dakika pisirin. Firindan alinan her kek Gizerine pudra seker serpistirip sicak servis yapin.

. A 1
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