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CIKOLATALI SUFLE

1 cay bardagdi ¢igkrema
200 gram bitter ¢ikolata
2 yumurta

1 corbakasidi tereyadi
1,5 cay bardag seker
2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2,5 gay bardagi un

Yumurta ve sekeri derin bir kabin iginde ¢irpin. Uzerine tereyagdini, ¢i§ kremayi, rendelenmis cikolatay,
kakaoyu, vanilya ve kabartma tozunu da ilave ederek girpmaya devam edin. Bu karigimin Gizerine unu yavagga
ekleyin. Igi yumusak olsun diye ¢ok un ilave edilmiyor. Bu karisimi yaglanmig ve seker serpilmis firin kaplarinin
icine paylagtirin. Firin kaplarini igi su dolu bagka bir firin kabinin igine yerlestirin. 200 derecedeki firinda 20
dakika pisirip ¢ikartin. Uzerine biraz ¢ig kremave pudra sekeri serpip sicak olarak ikram edin.
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