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CIKOLATALI SUFLE

2 adet yumurta

3 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi sivi yadi

1 su bardagi un

1,5 cay bardag seker

1 cay kasigi vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
80 gram bitter cikolata

4 corba kasigi ¢ig krema

Yumurtay sekerle beraber iyice girpin. Uzerine sivi yagdi ve kakaoyu koyup ¢irpmaya devam edin. Unu, vanilya
ve kabartma tozunu bu karigima ekleyin. Karigtirip kiigiik kek kaliplarina paylagtirin. 190 derecedeki firinda 10
dakika pisirin, ici yumusak kalsin. Firindan alip servis tabagina ters gevirin. Uzerine kremayla bitter ¢ikolatayi
benmari usul eritip gezdirin.
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