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CIKOLATALI SUFLE

125 gr margarin

125 gr bitter cikolata

Yarim ¢ay bardag seker

Yarim ¢ay bardagindan biraz fazla un
3 yumurta

Bir kanigtirma kabinin igerisinde yumurtalar kdplk kdpik olana kadar ¢irpilir. Diger tarafta margarin eritilir ve
ocagin alti kapatilir, bitter ¢ikolatalar kirihp yagin Gzerine eklenir. lyice karistirilir. Toz seker ve un eklenir
mikserle ¢cirpmaya devam edilir. Hazirlanan karigim 15 dk dinlendirilirse daha iyi kabarir. 5 adet 1siya dayanikli
kase 6nce margarin ile yaglanir ve bolca unlanir. Kaselerin kenarlarina damlatmadan doldurulur. Onceden
isitilmig 240 derece firinda 8-10 dk.kadar pigirilir. Kaseler islak bezin (zerine ¢ikarilirsa kolay ¢ikacaktir.
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