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CIKOLATALI SUFLE

200 gr. rendelenmis ¢ikolata
150 gr. tereyagdi

3 adet yumurta

Bir tutam tuz

1/3 su bardagi tozseker

Cikolata ve tereyagdini eritin. Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Sarilar iki corba kasigi tozsekerle ¢irpin.
Aklari da bir tutam tuzla kar haline getirin, kabardiktan sonra tozsekeri ekleyin, 1-2 dakika daha ¢irpin. Yumurta
sarilarina eritilmig gikolatay: ekleyin, iyice karigtirin. Aklari da yavas yavag ve tahta kagikla 8 hareketi yaparak
ekledikten sonra hafif yaglanmig sufle kaliplarina yariya kadar doldurun. Onceden isitilmig 200 derece firinda 10
dakika pisirin. Firindan cikar ¢ikmaz pudrasekeri ekin.
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