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CIKOLATALI SUFLE

Malzemeler:

20 gr. Bizim margarin

4 corba kasig Bizim Mutfak un

1 tath kagigi Bizim Mutfak vanilin
Yarim su bardagi BIZIM MUTFAK KAKAO
80 gr. bitter Ulker ¢ikolata

1,5 su bardag Igim sGt

1 su bordagi Igim Krema

1,5 su bardag toz seker

4 yumurta

1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 kahve fincani

Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Servisigin:

1 cay bardagdi Igim krema.

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Aklari bir tutam tuzla kar haline gelinceye kadar mikserde c¢irpin.
Yumurta sarilarini ayri bir kapta ¢irpin. Gikolatayi rendeleyin. o
Margarini tavada eritin. Unu ekleyip pembelesmeye kadar surekli karigtirarak kavurun. Seker ve BIZIM
MUTFAK KAKAQO'yu ilave edip pltursiz kivamda olana kadar karistirmaya devam edin. Sttl azar azar ve
devamli karigtirarak ekleyin. Kaynamaya baglayinca sirasiyla ¢gikolata ve vanilini ekleyin. 1-2 tasim kaynatin.
Cirpilmis yumurta sarilarini azar azar yedirerek ekleyin. Bir tasim kaynatip ocaktan alin ve tahta kasikla
ihnincaya kadar karigtirin. )

Hamuru yagdlanmis sufle kaplarina Ustleri bir parmak bosluk kalacak sakilde paylastirin. Onceden isitiimis 200
dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Firindan alin tGizerine pudra sekeri serpistirip bekletmeden krema ile
servis yapin.
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