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CIKOLATALI SUFLE

4 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 paket cikolata

1 cay bardagdi toz seker
2 su bardagi sut
Margarin

Yanim bardak st ve pargalara ayrilimis cikolata gok kisik ategte eritilir. Diger tarafta un, seker ve kalan sit
karistirarak pisirilir. Uzerine ¢ikolata katilir, birkag defa karistirilir. Yumurtanin aki ve sarisi ayrilir. Aki bir fiske
tuzla mikserle képdirtalar. Sarilar ihmig gikolatal karigima ilave edilir. Girpiimig ak da yavas yavag eklenir,
kagikla alt-Ust edilir. Firina dayanikli kaseler bolca margarinlenir, seker serpilir. Sufle karigimi paylastirilir. Iginde
su olan tepsiye kaseler siralanir. Onceden isitilmis 190 derece firinda sufleler kabarana kadar pisirilir. Sicak
olrak servise sunulur.
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