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CIKOLATALI SUFLE

Malzeme

2 su bardagi Igim sit,

4 corba kagig! Bizim Mutfak un,

4 corba kagigi seker,

1 ¢orba kasigi Ulker kakao,

125 gram Bizim margarin,

1 paket Ulker bitter ¢ikolata 80 gr.,
4 adet yumurta,

1 kutu ¢ig krema,

Pudra sekeri

Hazirlanigi

Sit, un, seker, kakao, yag ve ¢ikolata bir tencereye konulur. Muhallebi kivaminda pisirilir. 4 yumurtanin aki ve
sarisi ayri ayri ¢irpilir. Pigip biraz ilinan muhallebiye 6nce yumurtanin sarisi katilip karistirilir. Daha sonra iyice
cirpilip kar haline gelen yumurtanin beyazi séndirilmeden karigima ilave edilir. Margarinle yaglanmig sufle
kaplarina 6 esit sekilde paylastiriir. Onceden isitilimig 200 c firinda 20-25 dakika pisirilir. Sicakken krema ve
pudra sekeri ile servis edilir.

Fotograf "cevrim" tarafindan génderildi. 09.12.2020
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