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CIKOLATALI SUFLE

3 su bardagi sut,

4 kahve fincani toz seker,
1 ¢cubuk vanilya,

1 tutam tuz,

6,5 ¢orba kasigi margarin,
3 kahve fincani un,

yarim su bardag kakao,
7 adet yumurta,

100 gram bitter gikolata.
Uzerine;

Krem santi

pudra sekeri

Sufle kalibini yaglayin. Dibine ve kenarlarina tozseker serpin. Tencereye sit, vanilya gubugu, bir tutam tuz ve
sekeri koyun. Kaynamaya baslayinca vanilya gubudunu i¢inden ¢ikarin.

Diger tarafta margarinden ceviz iriliginde bir parcayi ayirin. Kalan yagi ateste eritin. Unu ilave edin. Hizli
karistinin. Kaynayan sitl yavas yavas ilave edin. lyice karigtirip, tencereyi ocaktan alin. Kakaoyu kiiguk bir
kasede, tencereden aldiginiz birkag kasik kremayla eritin. Kremaya ilave edip, ocakta karistirin. 1-2 dakika daha
kaynatin. Atesten indirip sogumaya birakin. _

Krema ilininca énceden ayirdiginiz yumurta sarilarini ilave edin. lyice yedirinceye kadar karigtirin. Kiguk
parcalara ayirdiginiz gikolatayi ekleyin. Ayri bir kapta yumurta beyazlarini bir tutam tuzla kdplk haline gelene
dek girpin. Yavas yavag kremaya ekleyin. Tahta bir kagikla karigtirin.

Sufle kabina dékiin. Onceden 5 dakika isitiimis 140 dereceli firina koyun Yarim saat gecince i1siy1 200 dereceye
getirin.

Sufleyi 8 dakika daha pisirip, firindan ¢ikarin. Ortasina krem santi ve pudrasekeri koyup, servis yapin.
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