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CIKOLATALI SUFLE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagdi toz seker

50 g tereyadi

80 g bitter ¢ikolata

2 yumurta sarisi

0,5 gay bardagdi sit

2 yumurta aki

Uzeri igin:

1 - 2 tath kasig Dr. Oetker Pudra Sekeri

Kalip:

4 adet 8 cm ¢apinda ve 4-5 cm yUksekliginde pisirme kalibi

Kaliplari tereyadi ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 210 °C

Turbo pigirme: 200 °C ;

Un, kakao ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine sekerli vanilin ve toz sekeri ekleyip
kagik ile iyice karigtirin. Tereyagi ve gikolatay benmari yntemi ile eritin. Ocaktan alin, 3 dakikabekletip yumurta
sarilarini ekleyin ve kasik ile karistirin. Uzerine hazirladiginiz un karigsimini ve siti ilave edip karistirin.

Yumurta aklarini bir girpma kabina alin ve mikserin ¢irpici uglari ile dnce disik, sonra yiksek devirde toplam 2
dakika girparak kar haline getirin. Yumurta akini hazirladiginiz gikolatall karisima ekleyin ve tahta kasik veya
spatula ile alttan Uste dodru yavasca karistirarak yedirin. Hazirladiginiz kaselere tst kisimlarinda 1 cm bosluk
kalacak sekilde paylastirin. Firin tepsisine siralayin ve firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 11 - 12 dakika

Firindan ¢ikarip arzuya gore Uzerlerine pudra sekeri serperek bekletmeden servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-sufle-vt7201
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/cikolatali-sufle-169820.jpg

© lezzetler.com tarif no:169820 « adi:Gikolatall Sufle « génderen:Gdil « indirme tarihi:02.04.2025 - 07:21


http://www.tcpdf.org

