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CIKOLATALI SUFLE

Yarim su bardag kakao,

1 su bardag stit,

1.5 ¢orba kasidi margarin,
3 ¢orba kasidi un,

4 adet yumurta,

1.5 su bardagi tozseker,

1 paket bitter ¢ikolata,

bir tutam tuz,

vanilya,

bir miktar pudra sekeri

Sufle hamuru igin genis bir tencereye 1 buguk ¢orba kasigr yagini koyun. Yag: erittikten sonra tencereye unu
ilave edin. Sararana dek kavurun. Sitl azar azar una ilave edin. Daha sonra tozgekeri, unu, vanilyayi, kakaoyu
ve rendelenmis ¢ikolatayi da tencereye ekleyin.

Kaynamaya basgladiginda ayr bir kap iginde ¢irptiginiz yumurta sarilarini karigima alin. 2 dakika sonra tencereyi
ocaktan alin. Ayri bir kap iginde yumurta aklarini kar haline gelinceye dek hizli bir sekilde ¢irpin.

Hazirladiginiz hamuru karistirmaya devam ederek yumurta aklarinin tzerine ilave edin. Sufle kaplarini yaglayip,
bir miktar seker serpin. Hazirladiginiz hamuru bu kaplara doldurun. Sufleyi énceden isitiimig 240 dereceli firnda
25 dakika pisirin. Ustline pudrasekeri serperek servis yapin.
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