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CIKOLATALI SUFLE

200 gram bitter ¢ikolata
1 su bardag st

2 yemek kasigi toz seker
3 adet yumurta

2 yemek kasi§i tereyagi
3 yemek kasigi un

Bir tutam tuz

Kakao

St bir sos tenceresinde kaynatin. igerisine gikolatayi atin ve karistirarak eritip tencereyi ocaktan alin. Ayri bir
yerde tereyagdini eritin ve Uzerine unu ilave edip kavurun. Cikolatali sosu bu karigima ilave edin. Toz sekeri de
ekleyip karigtirmaya devam edin. Yumurtalarin sarilarini sosa ekleyin ve iyice karigtirdiktan sonra tencereyi
ocaktan alin. Uzerinin kabuk tutmamasi igin ara ara karistirarak sogutun. Yumurta aklarini derin bir kasede tuz
ilavesiyle yuksek devirde ¢irpin. Yumurta aklari, kabi ters gevirdiginizde akmayacak kivama gelmeli. Gikolatali
karisim ve yumurta aklarini spatula ile dikkatlice karistirin. Yaglanmig ve kakao serpilmis sufle kaplarina harci
doékin ve énceden isitilmis 200 derece firinda 10 dakika pigirin. Sicak sicak servis yapin.

Not: Uzerine pudra sekeri serperek servis yapabilirsiniz.
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