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ÇİKOLATALI SUFLE

250 gr tereyağı
250 gr un
250 gr Nestlé Professionel Drop Kuvertür
20 gr Nestlé Kakao
1 kg süt
3 adet yumurta
200 gr şeker
15 adet yumurta beyazı
15 adet yumurta sarısı

Süt, 3 adet yumurta, şeker ve Nestlé Kakao karıştırılır.
Tereyağı ve un kavurulur.
Nestlé Professionel Drop Kuvertür ilave edilir.
Yukarıdaki sütlü karışıp eklenip özleşince ocaktan alınır.
Düz bir zemine dökülüp soğutulur.
15 adet yumurta beyazı kabartılıp ilave edilir, ardından yumurta sarıları eklenir.
Tereyağı ve un ile kaplanmış fırın kaplarına konulup 180 derece fırında 10 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:164410 • adı:Çikolatalı Sufle • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:07.04.2025 - 01:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-sufle-vt115878
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cikolatali-sufle-164410.jpg
http://www.tcpdf.org

