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CIKOLATALI SUFLE

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
150 gram tereyagi

3 adet yumurta (aklar ve sarilari ayrilacak)
3/4 su bardagi tozseker

1 corba kasigi un

1 corba kasigi kakao

Tuz

Gikolata ve tereyagini benmari usuli eritip, Iinmaya birakin. Ayri bir kapta tozseker ve yumurta sarilarini ¢irpici
ile hafifce ¢irpin. llinan gikolatall karisima ekleyip, karigtirin. Un ve kakaoyu eleyerek, karigima ilave edin.
Yumurta aklarini ve tuzu derin bir kapta képik haline gelene kadar ¢irpin. Gikolatall karisima katin ve alttan Uste
dogru birkag kez karigtirin. Sufle kaplarina paylastirin. Firin tepsisine sicak su doldurun ve sufle kaplarini igine
yerlestirin. Onceden i1sitilmis 175 derece firinda 8-10 dakika pisirin. sicak olarak servis yapin.
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