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CIKOLATALI SUFLE

200 gram kuvertUr bitter ¢ikolata

200 gram tereyagi

2 adet yumurta

4 adet yumurta sarisi

1 su bardagindan 2 parmak eksik toz seker
1 cay bardagi un

1 paket vanilya

Bir tutam tuz

Sislemek icin:

Gilek

Tereyagdini kisik ateste eritin. Kuvertdr bitter gikolatayi kiiglik pargalara ayirin ve ocaktan aldiginiz tereyaginin
icine katip, karigtirarak erimesini saglayin. 2 adet yumurta ve 4 adet yumurta sarisini tozsekerle ¢irpin. Igine
elenmis un ve vanilya katip, karistirin. Bir tutam tuz ve ¢ikolatal tereyagini ekleyip, bir yandan da karistirmaya
devam edin. Suflenin kolay gikmasi igin sufle kaplarini yaglayip, unlayin. Kaplarin Gst kisimlarinda 1&apos;er
parmak bosluk kalacak bigimde karigsimdan koyun. Onceden isitiimig 200 derece firinda 10 dakika pisirin ve
hafif iIindiktan sonra ters gevirip, servis tabagina ¢ikarin. Gilekle susleyip, servis yapin.
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