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CIKOLATALI SUFLE

Elif Korkmazel

50 gram rendelenmis (1 paket 80 gram) bitter ¢ikolata
2 adet yumurta

1 su bardagindan

1 parmak eksik toz seker
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 cay bardagi krema

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

2 corba kagiQi tereyagi
Uzerine:

Krema

Pudrasekeri

Gilek

Yumurta ve toz sekeri derin bir kapta ¢irpici ile iyice ¢irpin. Sivi yag, krema, cikolata ve kakaoyu ilave edip,
¢irpmaya devam edin. Kabartma tozu, vanilya ve unu ekleyip, tim malzemeyi karistirin. 1 gorba kasigi tereyagi
ile dUdUkl tencerenin igini yagdlayin ve hazirladiginiz karisimi igine bosaltin.

Tencerenin kapagdini kapatin ve kisik ateste dudukli tencerenin birinci kademe ayarinda, 13 dakika pisirin.
Ocagin altini kapatin ve 15 dakika sonra tencerenin kapagini agin. Servis tabagina ¢ikarin ve Uzerine krema
gezdirip, pudra sekeri serpin. Gilekle sUsleyip, sicak olarak servis yapin.
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