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CIKOLATALI SUFLE
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1 su bardag@i rendelenmis ¢ikolata

3 corba kagig! ilik su

3 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta aki

Yarim ¢ay kasigi tuz

3 corba kasigi tereyad! - ¢ikolata icin
4 corba kasigi tereyadi - kaseler icin
Yarnim su bardagi toz seker

Uzerine:

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi krema

Firin kaplarinizi tereyagi ile iyice yaglayin, igine toz seker serpin. Tereyagi ve gikolatayi kisik ategte eritin. Ayri bir
kasede, yumurta sarilarini ve ilik suyu el mikseri ile ¢irpin. Uzerine azar azar toz sekeri serperek, agik sari renk
alincaya ve krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin.

Erimig cikolatay! yumurta sarisiyla birlestirin. Tuz ve yumurta aklarini sertlesip kar haline gelinceye kadar ¢irpin.
Azar azar alarak, yumurta sarisiyla birlestirin. Kaliplariniza karigsimi paylastirin. 180 derecede isitiimig firinda,
hacmi U¢ katina ¢ikincaya kadar pisirin. Krema ve pudra sekeri ile sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158721 « adi:Gikolatall Sufle « génderen:Somuncu  indirme tarihi:19.05.2024 - 16:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-sufle-vt7201
https://www.posta.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cikolatali-sufle-158721.jpg
http://www.tcpdf.org

