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SOKOLA SUFLE

250 gr.un

200 gr. kakao

200 gr. miskot cikolata
250 gr. seker

2 adet kabartma tozu
5 adet yumurta

2 kg. sit

250 gr. tereyad

Un, kakao, ¢ikolata, seker ve kabartma tozu bir tencereye konulur.

Atese konulmadan ise iki dakika stre ile karigtirilir.

Daha sonra, kaynamis sicak sut tencereye dokuilUr.

Tencere normal atese koyulur.

Kaynarken, mikserle on dakika slre, karigtirilir.

Koyulastiktan sonra tereyadi katilir, ¢ikolata sufle soguduktan sonra yumurtanin sarisi beyazindan ayrilir.
Ayri ayri mikserle ¢arpilarak ayri ayri sogumus olan sufleye katilir.

Porsiyonluk guiveclere koyularak firina strGldr. Normal sicakliktaki firinda 15 dakika tutulur.

Farindan ¢ikarildiktan sonra yaninda krem santi, pudra sekeri ile servis yapilir.
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