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CIKOLATALI SUFLE

1,5 yemek kasigi tereyagi
80 gr bitter cikolata
Yarim su bardagi un

3 yumurta

4 yemek kasigi toz seker

Gikolata ve tereyagini tencere igerisinde eritin.

Karigim eridiginde igerisine un ekleyin.

Ayri bir kap igerisinde seker ve yumurtay! kdpUk olacak sekilde karigtirin.

Gikolatali karisimla yumurtal karigimi birlestirip karistirmaya devam edin.

Akiskan bir hal almali.

Sufle pisireceginiz kaplari tereyagiyla yaglayip yapismamasi igin igerisine toz seker serpin.
220 derecede 1sittiginiz firinda 25 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip sicak bir sekilde servis edin.
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