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CIKOLATALI SUFLE

https://www.elele.com.tr

250 g tereyag

240 g bitter cikolata

5 yemek kasigi toz seker
3 yemek kasigi un

4 yumurta

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Krema

Tereyagini bir sos tenceresinde eritin. Kliglk parcalara bolduginuz tereyagdini ilave edin. Cikolata tamamen
eriyene kadar karistirip ocaktan alin. Toz seker ve unu ilave edip karistirin. Karigim ilinmaya baslayinca
yumurtalari teker teker ilave edip tim malzeme iyice 6zdeslesene kadar karistirin. Karigimi yagladiginiz sufle
kaplarina paylastirp énceden isitilmis 170 derece firinda 15 dakika pigirin. Uzerine pudra sekeri serpip krema
ile stsleyerek servis yapin.
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