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CIKOLATALI SUFLE

3 yumurta

125 gr tereya@i veya margarin (yarim paket margarin)
Yarim su barda@ seker

Yarim su bardagi un

1 paket bitter ¢ikolata ( 80 gr.)

1 paket sitll ¢ikolata ( 80gr. )

ilk olarak gikolatalari kiiglik kiigiik kirarak margarinle birlikte bir tavaya alin. Su dolu tencerenin lizerine
yerlestirdiginiz tavada ¢ikolatalari ve yagi eritin. (benmari usull eritme)

Unu yavasca gikolatanin Gzerine ddkin ve iyice karistirin.

Ayri bir kapta yumurta ve sekeri kdplrene kadar mikser yardimiyla ¢irpin.

Ardindan gikolatall karisim yavasc¢a yumurta kabina alinir. Giizelce ¢irpilan karigim yaglanmis pisirme kaplarina
bollstirin.

Onceden isitilmis 160 derece firnda 7-8 dakika pisirin.
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