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CIKOLATALI SUFLE

3 adet yumurta

4 yemek kasigl toz seker

170 gram bitter ¢ikolata

2 yemek kasigi un

1 tutam tuz

110 gram tereyagi

Suslemek icin pudra sekeri ve gilek

Ik olarak, tereyagi ve kiip seklinde kesilmis bitter ¢ikolatayi, kisik ateste benmari usuli eritin.

Eridikten sonra sogumasi igin 2 dakika kadar bekletin.

Muffin kaplarini tereyagi ile yaglayin ve biraz un serpistirerek beklemeye birakin.

Baska bir kapta yumurtalar tuz ve sekerle birlikte iyice cirpin.

Daha sonra karigsima unu da ekleyip karistirmaya devam edin.

Hazirladi§iniz karigima eritilmis yagl bitter ¢ikolatayl yavas yavas akitarak ve ayni zamanda karigtirarak yedirin.
Hazir olan gikolatall karisimi muffin kaliplarina paylastirin.

200 derece 1sinmig firinda yaklagik olarak 10-15 dakika civari pigirin.

Oda sicakliginda 2 dakika beklettikten sonra ters ¢evirerek servis tabagina ¢ikartin.

Pudra sekeri ve gilekle ile sUsleyerek sicak servis edin.
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