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CIKOLATALI SUFLE
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3 adet yumurta

4 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

170 gram bitter gikolata

2 yemek kasigi un

110 gram tereyagi

G6z karari suslemek icin pudra sekeri ve cilek

Muffin kaplarini kati yag ile yaglayin ve biraz un serpistirin. Kalibi sallayarak unun yayllmasini saglayin. En son
kalibi ters cevirip fazla unun dismesini saglayin.

Bitter cikolatalari tereyagiyla birlikte benmari usuli eritin.

Bagka bir kapta yumurtalari tuz ve sekerle birlikte iyice ¢irpin. Unu da ekleyip karistirmaya devam edin.
Karisima eritilmig yagh bitter cikolatayi yavas yavas akitarak ve ayni zamanda karigtirarak yedirin.

Hazir olan gikolatall karigsimi muffin kaliplarina paylastirin. 200 derece 1sinmis firnda 10 dakika kadar pisirin.
Pisen suflelerin Gzerine pudra sekeri serpin. Gilekle sisleyin. Gikolatali suflenizi hemen servis edin.

Fotograf "dr. Sema" tarafindan génderildi. 11.05.2020
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