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CIKOLATALI SUFLE

125 gram bitter gikolata

125 mililitre krema

3 adet yumurta sarisi

Yarim paket vanilya

5 adet yumurta aki

3 yemek kasigi seker

1-2 yemek kasigi pudra sekeri

Sufle kaplarini yaglayip igine pudra sekeri serpin. Kaplar hamur hazirlanana kadar buzdolabinda beklemeye
alin.

Cikolatayi robotta ¢ekin ya da bicakla inceltin. Krema ve ¢ikolatayi bir tencerede karistirarak pigirin. Yumurta
sarilarini teker teker kremaya ekleyip iyice karistinin. Vanilya ilave edip 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.
Kremali karigimi ocaktan alin. Bagka bir kapta toz seker ve yumurta aklarini kar haline gelene kadar ¢irpin.
Yumurta kari yavas yavas tahta bir kasikla gikolatall kremaya ilave edilip karistirin. Sufle hamurunu kaliplara
2/3'Un0 gegmeyecek sekilde doldurun.

Onceden 180 dereceye isitilmis firinda 15 dakika kapag hi¢ a¢iimadan pisirin.
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