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CIKOLATALI SUFLE

https://www.elele.com.tr

4 yumurta sarisi

30 g tereyadi

2 yemek kasigi un
1.5 su bardagi sit
220 g bitter cikolata
2 yumurta aki

Uzeri igin:

Pudra seker

Tereyagini ve unu derin bir tencereye alin. Unun kokusu gidinceye kadar kavurun. Siti ilave edip iyice
karistinin. 2-3 dakika slrekli karistirarak pisirin. Ocaktan alip bitter ¢ikolatayi ekleyin. Cikolata eriyinceye kadar
iyice karistirin. Yumurta sarilarini mikserle ¢irpin. Soguyan c¢ikolatal harca ilave edip tim malzemeler
karisincaya kadar mikser ile ¢irpin. 2 yumurta akini mikser ile iyice képdartiin. Gikolatall harca, tahta kagik
yardimiyla alttan Uste dogru hep ayni yéne karigtirmak suretiyle yumurta beyazini ilave edin (Karistirirken
képugin yok olmamasina dikkat edin). Sufle kaliplarini margarin ile yaglayip biraz un serpin. Sufle harcini
kaliplara paylastirin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra
Uzerine pudra seker serpip bekletmeden servis edin.
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