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CIKOLATALI SUFLE

2 cay bardagi (200 gr.) Tereyagdi

200 gr. Bitter Gikolata

4 adet (200 gr.) Yumurta Sarisi

2 adet (100 gr.) Yumurta _
0,5 su bardagdi (45 gr.) Un (Agmak Igin)
Yarim paket (5 gr.) Vanilya

2 cay kasigi (10 gr.) Kakao

Dondurma (Servis Igin)

1 cay bardadi (100 gr.) Seker

Cikolatalari kiiglk pargalara ayirin ya da rendeleyin. , Tereyadini ocakta eritin ve ocaktan alin. Dogranmis
cikolata ilave ederek karistirin, gikolatay: eritin. Seker ve yumurta ilave ederek karigtirin. Son olarak un ve
vanilya ekleyin ve karigtirarak tim malzemeleri birbirine yedirin. Sufle kaplarini yaglayin ve ince bir tabaka
unlayin. Kanigimi kalibin yarisini az gegecek sekilde kaplara paylastirin. Sufle kaplarini tel 1zgaraya koyarak firina
verin. Tatl tabaginda dondurma ve taze meyveler esliginde servis edebilirsiniz.
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