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CIKOLATALI SUFLE

80 gram bitter cikolata

2 adet yumurta

1 su bardagindan toz seker

1/2 gay bardagi sivi yag

1 cay bardagi krema

2 corba kasiJi kakao

1'er paket vanilya ve kabartma tozu
1 su bardagi un

Yumurta ve toz sekeri ¢irpin. Sivi yag, krema, gikolata ve kakaoyu ilave edip ¢irpmaya devam edin. Kabartma
tozu, vanilya ve unu ekleyip karistirin. Harci yaglanmis kaliba bosaltin. Kabi, i¢i su dolu bagka bir firin kabinin
icine yerlestirin. 200 derecedeki firnda 20 dakika pisirin. Cirpilmis krema, pudra sekeri ve dilediginiz meyveyle
sUsleyin.
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