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FRANSIZ USULU GIKOLATALI SUFLE

MALZEME:

4 yumurta

4 corba kasi§i toz seker

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un

yarim paket ki¢Uk margarin
1 corba kasigi kakao

50 gram sltsiz ¢ikolata

1 kahve kagiJi vanilya

tuz

HAZIRLANISI:

Kullanilacak kabin igi, erimemisg yagla iyice yaglanir. Sonra, 1 gorba kagigi toz sekeri her yerine dagitilir.
Bir tencereye; seker, un ve tuz konulur. Uzerine, azar azar sut dékdilerek iyice ezilir.
Sonra, ateg Uzerinde, "krema" haline gelinceye kadar pigirilir.

Yag bagka bir kapta eritildikten sona, kremanin Gzerine dékulUr. lyice karigtirilir.

Sonra, sogumasi beklenir.

Soguduktan sonra, icine yumurta sarilar ve rendelenmis ¢ikolata konur, iyice karigtirilir.
Yumurta aklarinin bulundugu kaba 1 fiske tuz atilir, "kar" haline gelinceye kadar girpilir.
"Kar" halindeki aklar, kremanin bulundugu kaba azar azar ilave edilip, birbirine yedirilir.
Ici yaglanmig kaba bosaltilir.

Onceden isitilimig, orta hararetten daha az hararetli firnda 45 dakika kadar pisirilir.
Firindan ¢ikarinca, hemen servis yapilir.
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