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CIKOLATALI SOSLU PUDING

MALZEMELER

100 gr ufalanmig bayat ekmek igi
150 gr tereyagi veya (margarin)
1.5 ¢orba kagiJi galeta tozu

1/2 limon kabugu rendesi

150 gr pudra sekeri

150 gr findik igi

120 gr ¢ikolata

6 yumurta

Sos icin:

200 gr seker

200 gr cikolata (veya 50 gram kakao)
1 ¢corba kasigi un

2 yumurta

HAZIRLANISI }

Bir puding kalibini margarinle yaglayin. Uzerine galeta tozu serpistirin. Bir kasede tereyadi veya margarin ile
pudra sekerini ¢irpin. Yumurta sarisini katin. Yumurta aklarini kar haline gelene dek

¢irpin. Yumurta aklarini, vanilya, ufalanmig ekmek ici, limon kabugdu rendesi, pudra sekeri ve yagla beraber
karistinn. Rendelenmis z cikolatayi da ekleyip, tekrar kanstirm. Bu hamuru puding kalibina bosaltin. Kapaginini
sikica kapatin. Kalibi derin bir tencereye koyup, yarisini gegecek kadar su koyun. Orta harli ateste kapagini
acmadan 75 dakika kadar pisirin. Ocaktan aldiktan 15-20 dakika sonra kalibi sudan ¢ikartin. Sogudugu zaman
kalibi tersyliz edip, servis tabagina gikartin. Sosuyla birlikte servis yapin.

Sos igin bir tencereye un,geker ve 2 yumurta sarisini koyup, karigtirin. Uzerine 2 bardak suyu yavag yavas ilave
edip, kangimi ezin. Igine ufak cikolata pargalarini veya kakaoyu koyun. Tencereyi orta harli ateste koyulasana
dek pigirin.

ML® Limonlu Puding icin tiklayin
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