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CIKOLATALI SOSLU KEK

125 gram beyaz ¢ikolata

125 gram sutlU ¢ikolata

375 gram bitter ¢ikolata

175 gram (11,5 corbakasidi) tereyad veya margarin
175 gram (3/4 su bardagi) tozseker

175 gram badem

6 yumurta

3 corba kasiJi kakao

Bir tutam tuz

140 gram krema

1 Beyaz ve sitlu gikolatalar pargalayin. Kare bir kek kalibini yaglayin. 225 gram bitter ¢ikolatayr benmari usulii
(ici sicak su dolu bir bagka kabin igine oturtarak) eritin ve 10 dakika sogumaya birakin.

2 Bu arada ayri bir kapta seker ve yagi ¢irpin. Bunu badem, yumurta sarisi ve kakao ile eritilmis ¢ikolataya katin.
Yumurta aklariyla tuzu ¢irptiktan sonra daha énce parcaladiginiz gikolatalarla birlikte bademli karigima ekleyin.
3 Karigimi kek kalibina bosaltin ve 180 derecede 1 saat 20 dakika pigirin. Bu arada kalan 150 gram bitter
cikolatayla kremayi benmari usull 1sitin ve sogumus kekin tizerine dékin. Buzdolabinda soguttuktan sonra
kicUk dilimler halinde servis yapin.
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