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KAKAODAN CIKOLATALI SOS

2 yemek kasigi (30 g) kati yag
2 yemek kasigi kakao

2 yemek kasigi 1lik su

150 g pudra sekeri

5 g vanilya

Yagdi ateste yakmadan eritiniz.

Ayri bir karistirma kabinda kakao ile suyu karistiriniz.

Yaga ilave ediniz.

Ben maride homojen bir karigim olana kadar ¢irpma teli stirekli ¢irpiniz.

Dlzgun kivama gelen frostingi biraz sogutunuz.

Pudra sekeri ve vanilyay ilave ediniz. Daha koyu kalin bir sivama frostingi istenirse arasira karistirarak
sogutmak suretiyle ¢irpiniz.

Eger koyu kivam istenmiyorsa sogumasini beklemeden ¢irptiginiz frostingi spatula veya kasikla pastanizin
Uzerine dékip sivayabilirsiniz.

Sivadiginiz frostingin soguyarak kurumasini bekleyiniz.
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