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CIKOLATALI SOGUK SUFLE KAPLARI

1 paket portakal aromali jéle
100 gr kakao

300 gr stizme yogurt

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Joleyi pakette belirtildidi gibi sicak su ile kanigtirin. llinmasi igin bekletin. Jéle ilinirken kaplar hazirlamak igin,
yagl kagit ile resimdeki gibi seritler hazirlayin. Bir yapiskan bant ile bunlari kaplarin tst kisminda bilezik gibi
birlestirin. Boylece kaplarinizi yikseltmis ve kendi kapasitelerinden daha fazla malzeme alacak hale getirmis
olursunuz. Kakaoyu Uzerine biraz soguk su ekleyip karigtirarak macun haline getirin. Sizme yogurt ile karigtirin.
Tuz, vanilya ve ihnmig olan jéleli karigimla birlikte tim malzemeyi karistirin. Hazirlamis oldugunuz kaplara
boéllstlrip buzluga kaldinin. Servis yapmak igin buzluktan ¢ikardiginiz kaplarin kagitlarini ¢ikarin. Portakal
dilimleri ile sUsleyip servis yapin.
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