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CIKOLATALI SOGUK PASTA

1,5 paket (300 gram) labne peyniri

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

2 kutu krema (1 kutu 200 ml)

1,5 paket bitter gikolata (1 paket 80 gram)
Uzerine:

Rendelenmis cikolata

Frenk Gzimu

Frambuaz

Labne peyniri, toz seker ve vanilyayi pirizsiz bir hale gelene kadar robottan gecirin. Kremayi derin bir kaba
alip, yogunlasip kabarana dek cirpici ile ¢irpin. Robottaki karigimi kremanin igine katin ve iyice karstirin.
Cikolatay: kiigUk pargalara ayirp, kremal karigima katin. Baton kek kalibini streg filmle kaplayin ve
hazirladiginiz karigimi igine bosgaltin. Uzerini spatula ile diizelttikten sonra derin dondurucuda bir gece bekletin.
Servis yapacadiniz zaman ters ¢evirip kaliptan ¢ikarin. Uzerini rendelenmis ¢ikolata, frenk GzimuU ve frambuazla
sUsleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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