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CIKOLATALI SOFRA KREMI

1 litre st

1,5 su bardagi seker
3 ¢orba kasiJi un

3 corba kasiJi kakao
3 yumurta

1 paket vanilya
Limon kabugu rendesi
1 avug i¢ findik

Un, seker, kakao, limon kabudu rendesi ve yumurta sarilari bir tencerede kanstirlir. (Yumurta aklari bagka bakir
bir tencereye ayrilir.)

Yavas yavas sut konur. Karistirarak pigirilir. Atesten alinip Gzerine kapak 6rtilUr (sogumamasi icin).

Yumurta aklari ¢carpilir, kati kar haline getirilir. Sicak

kakaolu kremadan 2- 3 kepge katilip karistirllir. Sonra kremanin hepsi konur.

Kaselere bosaltilip makineden ¢ekilmis findikla suslenir.

Not: Kremayi, yumurtanin sari ve aklarini ayirmadan daha kolay yapabilirsiniz. Ancak yukarida anlatilan tarif,
daha hafif ve bereketli olur.

© lezzetler.com tarif no:1365 « adi:Cikolatall Sofra Kremi « gdnderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:07.04.2025 - 19:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-sofra-kremi-vt1226
http://www.tcpdf.org

