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CIKOLATALI SOFRA KREMASI

300 gr sutsiz gikolata

1 tath kasidi margarin

12 adet yumurta

1 corba kasigi pudra sekeri
1 tutam tuz
Hindistancevizi

Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan ayirarak, iki ayri kaba koyun.

Sarilarini pudra sekeri ile 5 dakika kadar iyice déverek girpin.

Sonra kiiglk bir tabagda cikolatalari koyun ve su buharinda eritin. Eritikten sonra bir kenara birakin.
Yumurtalarin aklarinin i¢ine bir tutam tuz koyun ve yumurta telli ile aklari kati hale gelinceye kadar hi¢ durmadan
10-15 dakika ¢irpin.

Sonra aklarina ¢irpiimis sarilarini, krem haline gelmis gikolata ve yagd ekleyip hepsini iyice karistirarak hazirlayin.
Bunu kiiguk kaselere bollp buzdolabinda 3 saat birakarak sogutun ve servis yapin.

Not: Bardakta da servis edilebilir, stis olarak hidistancevizi kulanilabilir.
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