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CIKOLATALI SEKERLI KEKLER

2 yumurta

1 cay bardad seker

4 corba kasigl kakao

1 cay bardagi sivi yagdi

1 limon kabugdu rendesi

1i5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz
Yarnim cay bardagi sit
Uzeri icin erimis ¢ikolata ya da seker hamurlari

Yumurta ve sekeri 3 dakika girpin. Uzerine siit ve kiyilmig cevizi de ekleyip karistirmaya devam edin. Kabartma
tozunu, vanilyayi ve unu eleyerek Uzerine ilave edin. Limon kabugunu rendeleyin. Kakao ve sivi yagi karigtirip
beraber kek harcinin igine ekleyin. Bu karisimi kagit kaliplarin iglerine doldurun. Isterseniz kagit kaliplar kiiguk
metal kaliplarin iclerine de yerlestirebilirisiniz. 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Soguyunca
Uzerine seker hamurlar ya da ¢ikolata sosu ile kaplayip ikram edin.
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