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CIKOLATALI SEKERLEME

150 gr. cikolata

2 yemek kasigi st

3 yumurta sarisi

6 yemek kasigi margarin

3 yemek kasigi pudra sekeri
4 yemek kasigi (silme) kakao

Cikolatayla sitl hafif ategte eritin. Daha sonra da ategten alip yumurta sarisini arasina karigtirin. Bu karigimi bir
kaseye bosaltin. Ote yanda yumusamig margarini ve pudra sekerini ¢irpip bunu da ¢ikolatal karigimin arasina
karistinin. Béylece buzdolabinda sogumaya birakin, 6te yanda kakaoyu bir kaseye bosaltin. Donmus olan
cikolatall karisimdan da bir tatl kasidi ile kiigik kigik toplar yapin ve bu toplari da teker teker kakaonun iginde
yuvarlayin. Tamamen kakaolanmis olan bu top seklindeki sekerlemeleri de ya jelatin kaditlarina ya da
sUsleyerek kesmis oldugunuz parsdmen kégitlarina oturtup servis yapana kadar buzdolabinda tutun.
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