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CIKOLATALI SEFTALI KURABIYE

Serap Engel

250 gr oda sicakliginda margarin
1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri
2 tane yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

1 kase surtlebilen gikolata
Az sari gida boyasi

Az kirmizi gida boyasi

1 cay bardagdi toz seker

Oda sicakhigindaki margarine sivi yag ve pudra sekeri eklenir ve karigtirilir. Yumurta sarisi, vanilya ve kabartma
tozu da eklendikten sonra malzemeler karigtirilir. Azar azar un ilave edilerek ele yapismayan yumusak bir hamur
yapilir. Hamurdan kig¢Uk yuvarlak toplar yapilarak tepsiye dizilir. 180 derece firinda pisirilen kurabiyelerin bir
tanesinin alt ylizeyine gikolata sUrilir ve Uzerine bagka bir kurabiye kapatilir. Gida boyalari ayri kaselere az su
eklenerek sivi hale getirilir. Toz seker bir kaseye alinir. Kurabiyelerin bir yliz sar gida boyasina, bir yiizi kirmizi
gida boyasina batirilir ve en son toz sekere bulanir. Hazirlanan kurabiyeler 1-2 saat sonra servis yapillir.
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