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CIKOLATALI SATO PASTA

5 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Paket kabartma tozu

3 Su Bardagi st

3 Corba Kasigi misir nisastasi
3700 gr bitter ¢ikolata

1 Su Bardagi un

4 Adet yumurta

200 gr visne

2 Corba Kagidi tozseker

1 Paket vanilya

1 Adet muz

3 Corba Kagigi kakao

Keki icin 3 yumurta ve muzu mikserde ¢irpin 170gr bitter ¢ikolatayi ve 3 ¢corba kasigr margarini eritip ¢irpin ve
yumurtal muzlu karigima katip karistirin icine 1 bardak un 1bardak sit ve kabartma tozunu ekleyin malzemeyi
yaglanmis ve unlanmis kelepceli kek kalibina dékin 170 derecede 40 dk pisirin kremasi i¢in nisasta seker 1
yumurta sut kakao vanilyayi ocagda alin ve koyulasincaya dek pisirin ocaktan indirip i¢ine 2¢orba kasigJi
margarini ekleyin ve ¢irpin 200 gr bitter ¢ikoatayl benmar usuli eritin yagh kadidi pastanin ¢gapinda uzun bir
sekilde kesin erimis ¢ikolatay! Gzerine dékiin bozmadan dondurun sogumus keki ikiye bdliin hazirladiginiz
kremay! sUriin ve kat kat dizin en Uste vigneleri dizin ve kalan kremayi sikma torbasiyla susleyin Ustlne ¢ikolatali
yagl kagidi pastanin ¢evresine dolayip ve kagidi siyirin ve hazir.
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