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CIKOLATALI SATO PASTA

Elif Korkmazel

200 gr. vigne

200 gr. bitter ¢ikolata

1 adet hazir kakaolu pasta keki
Kremasi igin:

2 corba kagiJi tozseker

3 ¢orba kagsig misir nisastasi veya un
1 adet yumurta

2 su bardagi sut

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

Krema icin yagd hari¢ tim malzemeyi ¢irpip, pisirin. Ocaktan indirip tereyagdini ekleyin ve iki dakika ¢irpin,
sogutun. Bitter ¢ikolatayl benmari usul eritin. Pasta blyukliginde kesilmis yagh kagida yayin ve dondurun.
Kekin aralarina kremayi sirin. En Uste visneleri dizin ve kalan kremayi sikip susleyin. Gikolatall yagl kagidi
pastanin gevresine dolayip, kagidi siyirin. Dolaba koyup, 20 dakika dondurun.
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