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CIKOLATALI SARMA COREK

1 paket cabuk maya

1 su bardag ilik sit
Yarim bardagi ilik su
Yarim su bardagi siviyag
1 corba kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

ici icin:

1 su bardagi damla gikolata
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yogurma ¢anagina ilik su, toz seker ve maya konur. Seker eriyene kadar karigtirilir. Uzerine sit, siviyag ve tuz
eklenir, biraz daha karigtirilir. Uzerine yumusak kivamda bir hamur olana kadar un eklenir. Hamurun Gzeri
kapatilir. Yaklasik 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur 2 esit parcaya bélindr. Her parga merdaneyle servis tabagi
kadar agilir. Bigakla sigara béregi yapiminda, yufkanin kesimi gibi 8 licgen parcaya kesilir. Uggen hamurlarin
ylzeyine yeteri kadar damla ¢ikolata birakilir ve rulo yapilir. Diger hamura da ayni igslemler uygulanir. Yaglanmis
tepsiye dizilir. 180 derece firinda 25 dakika pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz pudra sekeri serpilir.
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