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CIKOLATALI SANDVIC

https://www.cumhuriyet.com.tr

Kremasi igin:

200 ml krema

1 paket toz krem ganti
Biraz bal

Keki igin:

1 adet blyUk boy yumurta
Yarim su bardag toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su barda@ yogurt
Yaklasik 1 su bardagi un
1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagsidi kakao

Oncelikle kremayi hazirlamak igin, bir kasede kremayi ve toz krem santiyi iyice ¢irpin. Daha sonra bali ekleyip
karistirin. Hazirladiginiz kremayi buzdolabinda dinlenmeye birakin.

Keki icin yumurtalari ve toz sekeri bir kasede ¢irpin. Sivi yag ve yogurdu ekleyip karistirin.

Un, vanilin, kabartma tozu ve kakao ekleyerek homojen bir karisim elde edene kadar karistirmaya devam edin.
Hazirladiiniz kek hamurunu, yaglanmig veya yagli kagit serilmis bir firin tepsisine dékin ve énceden isitilmig
180 dereceye ayarli firinda yaklagik 25-30 dakika pigirin. Kirdan testi yaparak pisip pismedigini kontrol
edebilirsiniz.

Kek pistikten sonra sogumaya birakin. Ardindan keki dikdértgen dilimlere kesin.

Kek dilimlerinin arasina hazirladiginiz kremadan surin ve sandvigleri birlegtirin.
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