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1 su bardagi un

Y4 su bardagi kakao

2 tatl kagig karbonat

a4 tath kagigl tuz

100 gr tereyagi

2/3 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

%2 su bardag bitter gikolata rendesi

Firni 170 dereceye ayarliyoruz.

Oda sicakligindaki tereyagini ve sekeri mikser ile krema kivamina gelinceye kadar ¢irpiyoruz.
Yumurtayi ilave ederek bitlnlesene kadar tekrar karistiriyoruz.

Diger tarafta kuru karigimin tamamini eliyoruz.

Metal kasik yardimi ile yumurtal karigima ekliyoruz.

Son olarak gikolata rendesini ilave ediyoruz.

Karigimdan tatl kasigi dolusu pargalar alarak ve aralarinda 7-8 santim bogluklar birakarak yaglh kagit serilmis

tepsiye diziyoruz. Bu agamada kurabiyelerimizin sayisinin ¢ift olmasina dikkat edin.
Onceden isitilmis firnda 15-20 dakika pisiriyoruz.

Firindan ¢ikardiktan sonra 1-2 dakika tepside sertlesmelerini bekliyoruz.

Daha sonra tel 1zgara Uzerinde sogutuyoruz.
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