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CIKOLATALI SANDVIC KURABIYE

https://www.elele.com.tr

125 gr yumusatilimig tereyagi
1 su bardagi esmer seker

3 yemek kasigi toz seker

1 yumurta

1 paket vanilya

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Yarim tatl kasigi tuz

1 su bardagi rendelenmis ¢ikolata
Ortasi igin:

150 gr bitter cikolata

25 gr margarin

Tereyag ve sekerleri krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta ve vanilyayi ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Bir kapta un, kabartma tozu, ¢ikolata ve tuzu karstirip diger karisima ekleyip yogurun. Hamuru mutfak
tezgahina alip merdane ile 3 mm kalinliginda agin. Yuvarlak kalipla veya bir bardakla yuvarlaklar ¢ikarin. Yagh
kagit serili firin tepsisine yerlestirin. 30 dakika buzdolabinda beklettikten sonra 150 derece ayarli firinda pisirin.
Tel 1zgara Lizerine alarak sogumaya birakin. ¢ikolatay benmari usuld eritip icine margarin ekleyip karigtirin ve
sogumaya birakin. Pigen kurabiyelerin yarisinin tizerine eritilmig ¢ikolatadan suirtip, kalanlari tizerlerine
kapatarak sandvigleri hazirlayin. Servis yapin.
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