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CIKOLATALI SAMBABA

1 su bardagi un

2 adet yumurta

yarim kibrit kutusu kadar yas maya
1 tath kasigi seker

biraz tuz

1 corba kasigi siviyag
Surubu igin

1,5 su bardag seker

2 su bardagi su

Geyrek limonun suyu

Uzeri Igin

Yarim paket kakaolu puding

Unun ortasini havuz gibi agin. Yumurtalari ik sekeri su ile eritip kabartilan mayayi, bir tutam tuzu ve yagi ilave
ederek yogurun. Tek Kisilik kagit ya da aliminyun kek kaliplarini yaglayip, seker serpin. Hamuru kiguk kaliplara
esit miktarda paylastinin. Tepsiye dizerek, oda sicakliginda yarim saat bekletin. 110 derece firinda 15-20 dakika
pisirip, firndan gikarin. Sekeri, suyu ve limon suyunu kaynatarak, surubu hazirlayin. Sambabalari kaynayan
serbete ekleyip, ters diiz ederek bir ka¢ dakika serbetin icinde kaynatin. Uzeri i¢in yarim paket kakaolu pudingi
hazirlayin. Kakaolu pudingi sambaba tatlisinin Gzerine dékin. Servise sunun.

ML® Sambaba icin tiklayin
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