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CIKOLATALI RULOLAR

MALZEMELER

125 gr. Margarin(Kip kip kesilmig)
2 Gorba Kasigi Piring Unu

3/4 Su Bardagi Un

2 Corba Kagigi Pudra Sekeri

1/3 Su Bardagi Kakao

Suslemek Igin

150 gr. Kiyilmis Beyaz Cikolata

1.5 Corba Kasigi Margarin

YAPILIS TARIFI )

On hazirlik olarak firini 160 derece isitalim. Iki adet firin tepsisini yagl
kagitla kaplayalim.

Margarin, piring unu, un, seker ve kakaoyu varsa mutfak robotunda veya
mikserin hamur karigtirma pargasiyle karistiraim. Karigim bitiinlesene
dek karigtirmaya devam edelim.

Hazirladigimiz hamuru hafifce unlanmis bir ylizeye alalim. Cabuk
hareketlerle yumusayana dek yoguralim. Karigimi dérde bdlelim. Her
parcayl 1 cm ¢apinda uzun bir parca olana dek yuvarlayalim. Her parcay 3
er cm uzunlugunda keselim. Kestigimiz pargalari hazirladigimiz tepsilere
yerlestirelim. 10-12 dakika pigirelim. Firin 1zgarasinin lizerinde sogumaya
birakalim.

Beyaz ¢ikolata ve margarini kiigUk 1siya dayanikli bir kapta karistiralim.
Kaynar su dolu bir tencerenin igine oturtarak eriterek atesten alalim.
Pisirdigimiz rulolar erimis gikolata karigimina yariya kadar batiralim. Kalan
cikolatay tekrar eritip kagdit kUlahlara dolduralim. Mini rulolarin Gzerine
sekiller yapalim.

© lezzetler.com tarif no:5184 « adi:Cikolatall Rulolar « gdnderen:Hale « indirme tarihi:24.04.2024 - 22:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-rulolar-vt4169
http://www.tcpdf.org

