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CIKOLATALI RULO PASTA

6 yumurta

3/4 su bardagi seker

1,5 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1/2 paket vanilya

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
Kakaolu Krem Malzemesi:
3 corba kasiJi kakao

3/4 su bardagi un

1 su bardag seker

1/2 paket vanilya

Kakaolu krem igin, tencereye seker, un ve kakao kayup karistiriniz. 1/2 su bardagi su koyup eziniz. 2 su bardagi
su katip karigtirarak pisiriniz. Vanilya ilave ediniz.

Finn tepsisine yagli kagit serip Uzerini yaglayiniz.

Unun icine kakao ve vanilya katip karistirarak eleyiniz. Bakir bir kap i¢cinde sekerle yumurtay! koyu boza
kivamina gelinceye kadar carpiniz. Unu katip, yavasca karistiriniz. Hazirlanmisg firin tepsisine muntazam yayiniz.
Orta hararetli firnda 15-20 dakika pigiriniz. Sogumadan genig kenarlarindan k&gidi ile sarip rulo yapiniz.
Pandispanya soguyunca agarak k&gidi ¢ikartiniz. Uzerine kremanin 2/3 inii siirip tekrar rulo yapiniz. Artan
krema ile her tarafini kapatiniz. Uzerini zevke goére hindistancevizi rendesi ve yesil fistikla stsleyiniz.
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