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CIKOLATALI RULO PASTA

250 gr margarin

4 yumurta

1 su barda@ pudraseker

2.5 su bardagi un

1 su bardag st

1.5 ¢ay kasigi kabartma tozu
Yarim su bardagi visne regeli
Yarim su bardagi kiriimig i¢ antepfistigi
Gikolatali Ganaj Igin:

150 gr bitter cikolata

60 ml krema

Margarini eritip iitin. Yumurta aklarini sarilarindan ayirin. Margarin, pudraseker, yumurta sarilari, un, sut ve
kabartma tozunu ¢irpin. Yumurta aklarini kar gibi olana kadar ¢irpin. Margarinli karigima ekleyin. Karigimi
yaglanmis kaliba bosaltin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Keki firndan alip sogutun.
KugUk pargalara ayirin. Vigne regelini kek pargaciklarina ekleyip karistirin. Karigimi 20x20 cm boyutunda
aliminyum folyonun Uzerine alip baton hale getirin ve sikica sarin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Gikolatay!
kicUk parcalara bdllp tencereye alin. Kremayi ekleyip tencereyi igi kaynar su dolu bir baska kabin tzerine
yerlestirin. Karistirarak eritin. Ocaktan alip iindirin. Aliminyum folyoyu tatlinin Gzerinden dikkatlice ¢ikarin ve
1zgara teli Uzerine alin. Sosun yarisindan fazlasini tatlinin Gizerine dékiin. Katilagsmasi i¢in buzdolabinda 15
dakika bekletin. Kalan sosu tatlinin Gzerine dékin. Buzdolabinda 10 dakika daha bekletin. Kirik fistikla stsleyip
servis yapin.
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