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CIKOLATALI RULO PASTA

5 adet yumurta

1 su bardag seker

4 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 corba kasiJi kakao
Krema igin:

3 Su bardagi sut

1,5 cay bardag toz seker
1 cay bardagi un

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 paket vanilya

1 yumurta sarisi

Vanilya hari¢ tim malzemeleri kU¢Uk bir tencereye koyuyoruz. Orta ateste ¢irpma teli ile strekli karigtirarak
pisiriyoruz.

Karisim kaynamaya baglayinca,bir iki kez karigtirip,vanilya ekleyip ocagin altini kapatiyoruz.

Karisim ilinincaya kadar ara ara karistirarak kabuk tutmamasini sagliyoruz.

Pandipanya Yapiligt:

Yumurta aki ile seker ¢irpilir. Kalan malzemeleri ekleyip karistirin. Firin tepsinize yaglh kagit serin.

Hamuru kagidin Gzerine yayip 180C derece firinda pisirin. Kekimiz firindan ¢iktiktan sonra yagdh kagitla rulo
olarak sarin ve ilikken agin kremay! Uzerine dékip ug kismina muzlari yerlestirip rulo olarak dikktlice sariyoruz.
Kalan kremayida Uizerine sirlp buzdolabinda 3/4 saat dinlendirildikten sonra servis edip afiyetle yiyiyoruz.
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