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CIKOLATALI RULO PASTA

100 gr bitter cikolata

150 gr toz seker

5 yumurta

2 yemek kasigi pudra seker
Krema igin

100 gr beyaz gikolata

250 ml krema

Bitter cikolatayr benmari usull eritin. Seker ve yumurta sarilarini mikserle 3-4 dakika ¢irpin ve ¢ikolataya
ekleyin. Ayri bir kapta yumurta aklarini iyice katilagincaya kadar ¢irpin ve kasikla eritilmis ¢gikolata ekleyip
¢irpmadan karigtirin. Hamuru 33 cm x 23 cm &lgllerinde yagl kagit serili kaliba aktarin ve 180 derece firinda
15-20 dakika pisirin. Genisge kesilmis yagh kagit Gzerine pudra seker serpistirin ve firindan ¢ikardiginiz keki
kagidin Uzerine transfer edin. Rulo seklinde sarararak sogumaya birakin. Beyaz ¢ikolatay benmari usull eritin
ve soguduktan sonra krema ile katilagincaya kadar girpin. Kekin tizerine kremay! yayin ve tekrar rulo seklinde
sarin. Uzerine pudra seker serpistirip servis yapin.
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